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Os Processadores de 
Alimentos Comerciais 

Waring demonstram energia, 
desempenho e confiabilidade. 

A linha oferece até 3,35 
litros de capacidade de 

processamento e motores de 
alto desempenho. Fatie, corte, 

rale, pique e muito mais em 
tigelas especiais ou através 

das calhas contínuas para 
alimentos. De um simples 

purê a processamento 
diário de alto volume, esta 
linha de processadores de 

alimentos pode acomodar as 
necessidades de qualquer 

cozinha comercial.
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* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.

Processador de Alimentos 
Comercial de 3,35 litros 
com Sistema de Trava 
LiquiLock
WFP14SE*

•	 �Sistema de Trava LiquiLock

•	 �Motor 1 HP de alto desempenho

•	 �Acessórios de processamento incluídos:

	 �– �Lâmina S lacrada, serrilhada (WFP14S1)

	 �– �Disco fatiador 5⁄64" (2 mm) (WFP145)

	 – �Disco triturador 5⁄32" (4 mm) (WFP144)

•	 �Pás de controle fácil LIGA e PULSAR/DESLIGA

•	 �Tubo de alimentos extra grande e empurrador  
de alimentos

•	 �230 VAC, 50 Hz, 2,6 amps

•	 �CE, RoHS

Tigela para alto 
volume lacrada 
�Processe sopas, molhos, 
marinados e muito mais  
sem vazamentos

Lâmina S Lacrada 
e Travada 
A lâmina trava no local para uma 
mistura mais rápida e mais segura

Disco Batedor Lacrado
WFP14S11

Disco triturador reversível
WFP14S12

Disco Fatiador Ajustável
WFP14S10

Acessórios Opcionais Exclusivos
(Muitos outros discos opcionais disponíveis)

16 Discos 
Fatiadores 

em Um!

Cremes batidos 

a fresco e 

manteigas em  

um minuto!
Dois discos 

trituradores 
em um!
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* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.

Processador de alimentos 
de alimentação contínua/
Tigela para alto volume 
comercial de 3,35 litros 
com Sistema de Trava 
LiquiLock
WFP14SCE*

•	 �Sistema de Trava LiquiLock

•	 �Motor 1 HP de alto desempenho

•	 �Acessórios de processamento incluídos:

	 �– �Lâmina S lacrada, serrilhada (WFP14S1)

	 �– �Disco fatiador 5⁄64" (2 mm) (WFP145)

	 – �Disco triturador 5⁄32" (4 mm) (WFP144)

•	 �Pás de controle fácil LIGA e PULSAR/DESLIGA

•	 �Tubo de alimentos extra grande e empurrador  
de alimentos

•	 �Calha de fluxo contínuo de policarbono com  
alças para processamento de alto volume

•	 �Capa da calha de alimentos de policarbono

•	 �Componente dispersor da capa da calha�

•	 �Processamento na tigela! Processamento na calha!

•	 �230 VAC, 50 Hz, 2,6 amps

•	 �CE, RoHS

Tigela para alto 
volume lacrada 
�Processe sopas, molhos, 
marinados e muito mais  
sem vazamentos

Lâmina S Lacrada  
e Travada 
A lâmina trava no local para uma 
mistura mais rápida e mais segura

Disco Batedor Lacrado
WFP14S11

Disco triturador reversível
WFP14S12

 Disco Fatiador Ajustável
WFP14S10

Acessórios Opcionais Exclusivos
(Muitos outros discos opcionais disponíveis)

16 Discos 
Fatiadores 

em Um!

Cremes batidos 

a fresco e 

manteigas em  

um minuto!

Dois discos 

trituradores 
em um!

P
R

O
C

E
S

S
A

D
O

R
E

S
 D

E
 A

L
IM

E
N

T
O

S

NOVO!



6

•	 �Capacidade de 700 ml 

•	 �Duas montagens separadas de tigela e lâmina:  
uma para moer – uma para picar!

•	 �Poderoso motor de indução de alta velocidade com 2 pólos ¾ HP

•	 �230 VAC, 50 Hz, 0,9 amps

•	 �RoHS

Moedor Picador Pro Prep
WCG75E*

Processador de Alimentos 
Comercial de 1,7 litros
WFP7E*

•	 �Motor de alto desempenho 3⁄4 HP para trabalhos pesados

•	 �Tigela de trabalho transparente inquebrável

•	 �Controle fácil LIGA, DESLIGA, PULSAR

•	 �Lâmina S serrilhada de aço inoxidável para cortar, moer, 
misturar, e fazer purê (WFP7K1), disco cortador de  
2 mm (WFP116), disco ralador fino (WFP113), e corpo 
destacável dos discos (WFP7K2)

•	 �Empurradores pequenos e grandes com luva de 
segurança de trava interna

•	 �230 VAC, 50 Hz, 410 W, 1,8 amps

•	 �CE, RoHS
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Melhore qualquer mistura 
com os Liquidificadores 
Comerciais de Imersão 

portáteis e manuais Waring®. 
Do versátil QuikStik® ao 
Big Stix® para trabalhos 

pesados de 1 HP, estas são 
ferramentas essenciais para 

as cozinhas ocupadas dos 
dias de hoje. O tamanho do 

eixo varia de 17,75 cm a 
53,5 cm com capacidades de 
11,5 a 200 litros. As lâminas 

versáteis de aço inoxidável 
asseguram uma mistura 

macia, consistente,  
e as alças de conforto 
mantêm o usuário em 

controle. Liquidifique, bata, 
misture, faça purê e  
cremes com Waring!
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Big Stix para trabalhos pesados
WSB50E*/WSB55E*/WSB60E*/
WSB65E*/WSB70E*

•	 Motor para trabalhos pesados de entrada de 1 pico de HP

•	 Motor de velocidade variável de 650 W – 18.000 RPM no ALTO

•	 Função LIGA contínua 

•	 Acoplagens substituíveis pelo usuário no aparelho e eixo

•	 Lâmina versátil de aço inoxidável

•	 Alça de conforto emborrachada e segunda alça para  
operação segura e controlada

•	 Eixo de aço inoxidável completamente lacrado facilmente 
removível e seguro para colocar na lavadora de louças

•	 O aparelho universal encaixa todos os eixos e o batedor

•	 �230 VAC, 50 Hz, 2,8 amps

•	 �CE, RoHS

•	 �Também disponível em 60 Hz

	 CAC104 – Kit de substituição de acoplagem, completo 
com acoplagens de substituição para o aparelho Big Stix, 
anexação de eixos e batedores

Modelo
Eixo 

removível Capacidade
	 WSB50E*(50 Hz)	 30,5 cm	 40-litros

	 WSB55E*(50 Hz)	 35,5 cm	 60-litros

	 WSB60E*(50 Hz)	 40,5 cm	 100-litros

	 WSB65E*(50 Hz)	 45,5 cm	 140-litros

	 WSB70E*(50 Hz)	 53,5 cm	 200-litros

Fixador para a Tigela
WSBBC*

Aparelho
WSBPPE*

•	 �Permite a operação sem uso manual

•	 �Se encaixa em toda a linha de 
Liquidificadores de Imersão para 
trabalhos pesados Big Stix

•	 �CE, RoHS

•	 �Se encaixa em todos  
os Big Stix para 
trabalhos pesados

•	 �230 VAC

NOVO!

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Big Stix para trabalhos pesados 
com fixação para batedores
WSBPPWE*

•	 Motor para trabalhos pesados de 1 HP

•	 Motor de velocidade variável de 650 W – 1.600 RPM  
no ALTO com batedores

•	 Amassa 50 lbs. de batatas cozidas em menos  
de um minuto!

•	 Função LIGA contínua

•	 Acoplagens substituíveis pelo usuário no aparelho e  
fixação para batedores

•	 Engrenagem moldada para um ótimo desempenho

•	 Alça de conforto emborrachada e segunda alça para 
operação segura e controlada

•	 �Pás batedoras de aço inoxidável de 25,5 -cm 

•	 �CE, RoHS

•	 �Também disponível em 60 Hz

	 CAC104 – Kit de substituição de acoplagem, completo 
com acoplagens de substituição para o aparelho Big Stix, 
anexação de eixos e batedores

Fixação para 
batedores
WSB2W*
•	 �Pás batedoras de aço inoxidável  
de 25,5- cm 

•	 �Se encaixa em toda a linha de 
Liquidificadores de Imersão para 
trabalhos pesados Big Stix 

•	 Acoplagem substituível pelo usuário

•	 �Engrenagem moldada para um  
ótimo desempenho

•	 �CE, RoHS

Gancho de parede
WSB01*
•	 �Armazenamento conveniente para o 
liquidificador imersão quando este não 
está em uso

•	 �Se encaixa em toda a linha de 
Liquidificadores de Imersão para 
trabalhos pesados Big Stix

NOVO!

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Quick Stik para 
trabalhos leves
WSB33E

•	 Motor de alta eficiência  
de 2 velocidades

•	 �Eixo fixo de 17,75 cm 

•	 Leve e compacto

•	 Lâmina versátil de aço inoxidável

•	 �Capacidade para 11,5-litros

•	 �230 volts, 50 Hz, 0,4 amps

•	 �CE, RoHS

Quik Stik Plus para 
trabalhos médios
WSB40E

•	 Motor para trabalhos pesados,  
de 2 velocidades ½ HP

•	 �Eixo fixo de 25,5 cm 

•	 Alça de conforto emborrachada 

•	 Lâmina versátil de aço inoxidável

•	 �Capacidade para 23-litros 

•	 �230 volts, 50 Hz, 1,5 amps

•	 �CE, RoHS

Liquidificador de 
Imersão Quik Stik 
Xpress sem fio
WSB25E

•	 �2 velocidades de operação,  
13.000 RPM no ALTO

•	 �Bateria recarregável de 9,6 volt NiMH

•	 �Até 30 minutos de operação em uma 
única carga

•	 �Estação para recarregamento montável 
em parede de alta velocidade

•	 �Eixo e lâmina fixa de 25,5 cm de  
aço inoxidável 

•	 �Capacidade para 23-litros

•	 �CE, RoHS

Estação de 
Carregamento Rápido
WSB25CSE

•	 �Estação de carregamento rápido 
opcional, de 1,5 horas, com bateria 
de 9,6 volt NiMH incluída

Bateria
WSB25BPE

•	 �Bateria recarregável de 9,6 volt NiMH
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Desde 1937,  
os Liquidificadores 

Comerciais Waring® lideram 
a indústria em energia e 
desempenho. Com uma 
velocidade e eficiência 

sem igual, os motores para 
trabalhos pesados usam 

até 3,75 HP de energia em 
qualquer combinação de 

ingredientes rapidamente. 
As capacidades variam de 1 
a 4 litros com recipientes de 

policarbono, vidro e  
aço inoxidável projetados 

para satisfazer as demandas 
de todas as cozinhas 

comerciais. É a ferramenta 
básica com habilidades 

excepcionais! L
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Liquidificadores de Alimentos de 4 litros
24CB9EC/24CB10C/CB15L/CB15VE

•	 �Motor para trabalhos pesados de 3,75 HP

•	 �Controles mecânicos adicionam versatilidade com 3 velocidades e PULSAR

•	 �Recipiente de aço inoxidável com duas alças e tampa emborrachada

•	 �Novo jarro único com almofada para limpeza fácil e seguro para o lava louças

•	 �CB15L — Teclado de membrana eletrônica

•	 �CB15VE — Controles variáveis de velocidade  
(não mostrados)

•	 �24CB9EC — 230 VAC, 50 Hz, CE 
24CB10C — 230 VAC, 50/60 Hz, Non-CE 
CB15L — 230 VAC, 50/60 Hz, Non-CE 
CB15VE — 230 VAC, 50 Hz, CE

Tampa para 
Mistura a 
Quente 
disponível
CBL10
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Liquidificador de Alimentos  
de 2 litros
HGB44E/HGB440

•	 �Motor para trabalhos pesados de 1½ HP

•	 �24.500 RPM no ALTO, 3,3 amps

•	 �Recipiente de copoliéster sem BPA, inquebrável, de  
2 litros com uma lâmina única de aço inoxidável

•	 �Botão com 3 posições

•	 �Acoplagem do aparelho emborrachada reforçada de 
metal substituível pelo usuário 

•	 �HGB44E — 220–240 V, 50/60 Hz, 750W, CE

•	 �HGB440 — 230 VAC, 50/60 Hz, Non-CE

•	 RoHS

Liquidificador de Alimentos  
de 2 litros
HGB25E/HGB250

•	 �Motor para trabalhos pesados de 1½ HP 

•	 �24.500 RPM no ALTO, 3,3 amps

•	 �Recipiente de aço inoxidável de 2 litros com lâmina de 
aço inoxidável

•	 HGB25E — 220–240 V, 50 Hz, 750W, CE

•	 HGB250 — 230 VAC, 50/60 Hz, Não-CE

•	 �Botão com 3 posições

•	 �Acoplagem do aparelho emborrachada reforçada de 
metal facilmente substituível 

Liquidificador de Alimentos 
de 2 litros
HGB500/HGB50E/ 
HGB550/HGB55E

•	 �Motor para trabalhos pesados, de 2 velocidades, 1½ HP

•	 �HGB500/HGB50E — Recipiente de copoliéster  
sem BPA, de 2 litros com uma lâmina única de  
aço inoxidável

•	 �HGB550/HGB55E — recipiente de 2 litros de aço 
inoxidável com uma lâmina única de aço inoxidável

•	 �Botão de três posições

•	 �Acoplagem do aparelho emborrachada reforçada  
de metal substituível pelo usuário (acoplagem  
extra incluída)

•	 �50/60 Hz

•	 �HGB500/HGB550 — 240 V, Não-CE

•	 �HGB50E/HGB55E — 220 V/240 V, CE

•	 �RoHS
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Liquidificadores de cozinha com 2 
velocidades com timer
8010EG/8010ES

Liquidificadores de alimentos com  
uma velocidade
800EG/800ES

Liquidificadores de alimentos  
com 2 velocidades
8011EG/8011ES

•	 �Motor poderoso de 2 velocidades, ½ HP — 18.000–22.000 RPM

•	 �Estojo moldado em zinco, durável, revestido com pó de epoxi

•	 �8010EG — Recipiente de vidro de 1,2 litros

•	 �8010ES — Recipiente de aço inoxidável de 1 litro

•	 �230 VAC, 50/60 Hz, 1,7 amps

•	 �RoHS, CE

•	 �Estojo moldado em zinco, durável, revestido com pó de epoxi

•	 �Poderoso motor de ½ HP, 20.000 RPM

•	 �Lâmina de aço inoxidável

•	 �800EG — Recipiente de vidro de 1,4 litros

•	 �800ES — Recipiente de aço inoxidável de 1 litro

•	 �230 VAC, 50/60 Hz, 1,4 amps

•	 �RoHS, CE

•	 �Estojo moldado em zinco, durável, revestido com pó de epoxi

•	 �Motor poderoso de 2 velocidades, ½ HP — 18.000–22.000 RPM

•	 �Lâmina de aço inoxidável

•	 �8011EG — Recipiente de vidro de 1,2 litros

•	 �8011ES — Recipiente de aço inoxidável de 1 litro

•	 �230 VAC, 50/60 Hz, 1,7 amps

•	 �RoHS, CE
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O acessório para qualquer 
bar ou restaurante, o 

Liquidificador Comercial 
Waring® fornece 

consistentemente uma 
mistura profissional. Esta 

linha de produtos clássicos 
oferece uma variedade 
de tamanhos, estilos e 

capacidades em recipientes 
duráveis de vidro, policarbono 

ou aço inoxidável. Motores 
poderoso, profissionais, com 

até 1½ HP impulsionam as 
lâminas de corte de  
aço inoxidável para 

resultados rápidos e 
consistentes. Triture gelo  

em segundos e faça  
bebidas instantaneamente 

com o poder da  
Waring Commercial!
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Liquidificadores Comerciais 
NuBlend 
BB180PE/BB180L
BB180SE/BB180SL

•	 �Poderoso motor 3⁄4 HP, 20.500 RPM  
no ALTO, 2,2 amps

•	 �Tritura gelo em segundos!

•	 �BB180PE/BB180L — recipiente de copoliéster  
sem BPA de 1,4 litros

•	 �BB180SE/BB180SL — recipiente de aço  
inoxidável de 1 litro

•	 �Botões com ALTO, BAIXO, DESLIGA e PULSAR

•	 �BB180L/BB180SL — 230 VAC, 50/60 Hz, Não-CE

•	 �BB180PE/BB180SE — 230 VAC, 50 Hz, CE

•	 �RoHS

Liquidificadores Comerciais 
NuBlend 
BB185PE/BB185L
BB185SE/BB185SL

•	 �Poderoso motor 3⁄4 HP, 20.500 RPM  
no ALTO, 2,2 amps

•	 �Tritura gelo em segundos!

•	 �BB185PE/BB185L — recipiente de copoliéster sem 
BPA de 1,4 litros

•	 �BB185SE/BB185SL — recipiente de aço inoxidável 
de 1 litro

•	 �Botões com ALTO, BAIXO, DESLIGA e PULSAR

•	 �230 VAC, 50/60 Hz, Não-CE

•	 �RoHS
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Liquidificadores Básicos  
para Bares
BB25EP/BB250/
BB25ES/BB250S

•	 �Motor de 2 velocidades, 1⁄2 HP motor,  
22.000 RPM no ALTO, 1,4 amps

•	 �Lâmina serrilhada de corte, de aço  
inoxidável, única

•	 �Acoplagem do aparelho emborrachada reforçada  
de metal substituível pelo usuário

•	 �BB25EP/BB250 — recipiente de copoliéster  
sem BPA de 1,4 litros 

•	 �BB25ES/BB250S — recipiente de aço  
inoxidável de 1 litro

•	 �BB25EP/BB25ES — 230 VAC, 50 Hz, CE

•	 �BB250/BB250S — 230 VAC, 50/60 Hz, Não-CE

•	 �RoHS

Liquidificadores Cromados para Bar
BB90EP/BB90ES/BB90EG

•	 �Motor de 330-watt, 22.000 RPM com botão de 3 posições até Alto

•	 �Estojo cromado moldado com zinco pesado

•	 �BB90EP — Recipiente de policarbono de 1,5 litros

•	 �BB90ES — Recipiente de aço inoxidável de 1 litro

•	 �BB90EG — Recipiente de vidro de 1,25 litros

•	 �220/240 VAC, 50 Hz, 1,4 amps

•	 �CE, RoHS
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Liquidificador Margarita 
Madness
MB24/MB24CE

•	 �Motor para trabalhos pesados, de duas velocidades, 1,5 HP

•	 �Recipiente de copoliéster sem BPA, de 1,4-litros com lâmina  
de aço inoxidável

•	 �Estojo do motor para trabalhos pesados de policarbono

•	 �Acoplagem do aparelho emborrachada reforçada de metal 
substituível pelo usuário

•	 �Inclui um bônus: acoplagem para um drive extra gratuito

•	 �50/60 Hz, 3,3 amps

•	 ��MB24 — 240 V, Non-CE, RoHS 
MB24CE — 220/240 V, CE, RoHS

Liquidificadores Margarita 
Madness Série Elite
MMB145CE/MMB150CE/
MMB160CE

•	 �Motor de alto desempenho, 2 HP, 2 velocidades

•	 �Três margaritas de 475 ml em 8 segundos ou menos!

•	 �MMB145CE – design clássico com botão alternado

•	 �MMB150CE – teclado eletrônico fácil de limpar

•	 �MMB160CE – teclado eletrônico com timer de contagem até 60 segundos

•	 �Recipiente de copoliéster sem BPA empilhável de 1,4 litros

•	 �Acoplagem do drive substituível de aço inoxidável, durável

•	 �Controles ALTO/BAIXO/PARAR e PULSAR

•	 �230 VAC, 50 Hz

•	 �RoHS, CE
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Liquidificadores Waring 
Commercial para trabalhos 

pesados de 3½ picos de 
HP fornecem a todos os 

ambientes comerciais uma 
vantagem de alto poder. Com 

30.000+ RPM e modelos 
com timers embutidos e 

velocidades variáveis, estes 
liquidificadores de alto 

desempenho produzem 
resultados impecáveis 
sempre. Os recipientes 

duráveis de copoliéster sem 
BPA ou de aço inoxidável 

com botões de toque simples 
ou alternados são perfeitos 

para tudo, da preparação de 
alimentos a raspadinhas!
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Liquidificadores de  
Alta Energia
MX1000XTXEE/MX1000XTPEE
•	 �Motor para trabalhos pesados de 3,5 pico de HP
•	 �Velocidade básica do motor de 32.000 RPM, 
1500 watts

•	 �Botões simples para pás Alto, Baixo,  
Desligar e Pulsar 

•	 �Jarra removível com almofada em uma peça e 
seguro para o lava louças

•	 MX1000XTXEE — recipiente de copoliéster  
The Raptor sem BPA de 2 litros

•	 �MX1000XTPEE — recipiente de copoliéster sem 
BPA empilhável de 1,4 litros

•	 �MX1000XTXSEE, MX1000XTPSEE — inclui 
grande Abafamento de Ruídos

•	 �230 VAC, 50 Hz, 6,5 amps
•	 �CE, RoHS
•	 �Também disponível em 60 Hz

Liquidificadores de Alta Energia
MX1050XTXEE/MX1050XTPEE
•	 �Motor para trabalhos pesados de 3,5 pico de HP
•	 �Velocidade básica do motor de 32.000 RPM, 
1500 watts

•	 �Teclado eletrônico de membrana fácil de limpar 
com controles simples Ligar/Desligar,  
Alto, Baixo, Parar e Pulsar 

•	 �Jarra removível com almofada em uma peça e 
seguro para o lava louças

•	 MX1050XTXEE — recipiente de copoliéster  
The Raptor sem BPA de 2 litros

•	 �MX1050XTPEE — recipiente de copoliéster sem 
BPA empilhável de 1,4 litros

•	 �MX1050XTXSEE, MX1050XTPSEE — inclui 
grande Abafamento de Ruídos

•	 �230 VAC, 50 Hz, 6,5 amps
•	 �CE, RoHS
•	 �Também disponível em 60 Hz
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•	 �O design ultra agressivo da jarra e  
lâmina fornece consistências mais lisas  
e resultados mais rápidos

•	 �Recipiente de copoliéster sem BPA 
empilhável de 2 litros

•	 �Feroz o suficiente para preparar desde 
raspadinhas e bebidas congeladas a 
coberturas espessas, sobremesas,  
molhos e todos os tipos de preparação  
de alimentos

O Novo Recipiente Versátil The Ferocious 
CAC95I

NOVO!
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Liquidificadores de Alta  
Energia com Timer
MX1100XTXEE/MX1100XTPEE
•	 �Motor para trabalhos pesados de 3,5 pico de HP
•	 �Velocidade básica do motor de 32.000 RPM,1500 watts
•	 �Teclado eletrônico de membrana fácil de limpar com 
controles simples Ligar/Desligar, Alto, Baixo,  
Parar e Pulsar 

•	 �Timer de contagem eletrônica de 30 segundos
•	 �Jarra removível com almofada em uma peça e  
seguro para o lava louças

•	 MX1100XTXEE — recipiente de copoliéster  
The Raptor sem BPA de 2 litros

•	 �MX1100XTPEE — recipiente de copoliéster sem BPA 
empilhável de 1,4 litros

•	 �MX1100XTXSEE, MX1100XTPSEE — inclui grande 
Abafamento de Ruídos

•	 �230 VAC, 50 Hz, 6,5 amps
•	 �CE, RoHS
•	 �Também disponível em 60 Hz

Liquidificadores Reprogramáveis 
de Alta Energia
MX1300XTXEE/MX1300XTPEE
•	 �Motor para trabalhos pesados de 3,5 pico de HP, 
1500 watts

•	 �Teclado de membrana eletrônica fácil de limpar
•	 �Display de LCD com luz azul ao fundo para fácil 
visualização e seleção de programas

•	 �4 estações reprogramáveis para bebidas
•	 �Display de contador diário e total de bebidas
•	 �Controles de velocidade ajustáveis
•	 MX1300XTXEE — recipiente de copoliéster  
The Raptor sem BPA de 2 litros

•	 MX1300XTPEE — recipiente de copoliéster sem 
BPA empilhável de 1,4 litros

•	 �230 VAC, 50 Hz, 6,5 amps
•	 �CE, RoHS
•	 �Também disponível em 60 Hz

L
IQ

U
ID

IF
IC

A
D

O
R

E
S

 D
E
 A

LT
A
 E

N
E
R
G
IA

•	 �O design ultra agressivo da jarra e lâmina fornece 
consistências mais lisas e resultados mais rápidos

•	 �Recipiente de copoliéster sem BPA empilhável  
de 2 litros

•	 �Feroz o suficiente para preparar desde  
raspadinhas e bebidas congeladas a coberturas 
espessas, sobremesas, molhos e todos os tipos  
de preparação de alimentos

O Novo Recipiente Versátil The Ferocious 
CAC95I

NOVO!
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Liquidificadores Reprogramáveis de Alta 
Energia de 2 litros
MX1500XTXSEE/MX1500XTPSEE

•	 �Motor para trabalhos pesados de 3,5 pico de HP, 1500 watts

•	 �Teclado de membrana eletrônica fácil de limpar

•	 �Display de LCD com luz azul ao fundo para fácil visualização e seleção de programas

•	 �4 estações reprogramáveis para bebidas

•	 �Display de contador diário e total de bebidas

•	 �Controles de velocidade ajustáveis

•	 MX1500XTXSEE — recipiente de copolicarbono The Raptor sem BPA de 2 litros 

•	 MX1500XTPSEE — recipiente de copoliéster sem BPA empilhável de 1,4 litros

•	 �230 VAC, 50 Hz, 6,5 amps

•	 �CE, RoHS
•	 �Também disponível em 60 Hz

NOVO!

•	 �O design ultra agressivo da jarra e lâmina fornece consistências 
mais lisas e resultados mais rápidos

•	 �Recipiente de copoliéster sem BPA empilhável de 2 litros
•	 �Feroz o suficiente para preparar desde raspadinhas e bebidas 
congeladas a coberturas espessas, sobremesas, molhos e todos 
os tipos de preparação de alimentos

O Novo Recipiente Versátil The Ferocious
CAC95I
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Grande Abafador de Ruídos
SE1000

Pequeno Abafador de Ruídos
SE500

Recipientes Empilháveis
CAC93I

Recipientes de Aço Inoxidável
CAC90I

•	 �Se encaixam em todos os liquidificadores da Série 
Waring Commercial Xtreme — Jarras de Meio Galão

•	 �Se encaixam em todos os liquidificadores da Série 
Waring Commercial Xtreme — Jarras de 1,5 litros

•	 �Recipientes empilháveis de copoliéster sem BPA, de 
1,5 litros com design patenteado de trevo

•	 �Recipiente de 2 litros de aço inoxidável

•	 �O design ultra agressivo da jarra e lâmina fornece 
consistências mais lisas e resultados mais rápidos

•	 �Recipiente de copoliéster sem BPA empilhável de  
2 litros

•	 �Feroz o suficiente para preparar desde raspadinhas 
e bebidas congeladas a coberturas espessas, 
sobremesas, molhos e todos os tipos de preparação 
de alimentos

O Novo Recipiente Versátil The Ferocious
CAC95I

NOVO!
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ACESSÓRIOS XTREME
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4 litros
Liquidificadores de 

alimentos

Xtreme para 
trabalhos pesados

Liquidificadores

Margarita 
Madness

Liquidificadores 
Comerciais 
NuBlend 

Liquidificadores 
para Bares 

Margaritas, Daiquiris, Granitas, 
Molhos, Sopas, e Mais

Raspadinhas de frutas, Cafés 
Gelados, Coqueteis Congelados, 
Salsas, Molhos, Sopas, 
Sobremesas, Coberturas e Mais 

Coberturas, Salsas, Molhos,  
Sopas e Mais

•	 �Poderoso motor com  
2 velocidades, 1½ HP 

•	 �Recipiente de copoliéster 
sem BPA empilhável de  
1,4 litros

•	 �Acoplagem do drive 
reforçada em metal 

Preparação de alimentos 
médios e pesados e bebidas

Bares, restaurantes, casas  
de sucos

•	 �Poderoso Motor de 3½ de 
pico de entrada HP

•	 �32.000 RPM (Velocidade 
básica do motor)

•	 �Recipientes de copoliéster 
sem BPA de 2-Litros The 
Raptor ou 1,4-Litros 
(Empilháveis)

•	 �Recipiente de 2 litros de  
aço inoxidável

Preparação de alimentos 
pesados e bebidas 

Casas de sucos, Cafeterias, 
Restaurantes, Bares, Cuidados de 
Saúde, Escolas, Instituições

•	 �Motor para trabalhos pesados  
de 3¾ HP

•	 �Recipiente de aço inoxidável 
com duas alças de 3,5 litros

•	 �Painel de membrana eletrônica 
fácil de limpar ou controles 
mecânicos com 3 velocidades  
e pulsar

Preparação de  
alimentos pesados

Grandes Restaurantes, 
Cuidados de Saúde, Escolas, 
Instituições

•	 �Poderoso Motor ¾ HP 

•	 �Mói gelo em segundos

•	 �Controles de teclado 
eletrônico e botões Alto, 
Baixo, Desligado e Pulsar 

•	 �Poderoso motor ½ HP

•	 �Motor de 2 velocidades

•	 �Acoplagem do drive 
emborrachada e reforçada  
em metal

•	 �Estojo moldado em  
zinco durável

Preparação de bebidas leves  
a médias

Bares

Preparação de alimentos leves 
a médios e bebidas

Bares, pequenos restaurantes, 
casas de sucos

Um liquidificador para  
todas as necessidades

50–74 75+ 100+1–24 25–49

Bebidas congeladas, 
Raspadinhas, Margaritas,  
e mais

Coqueteis congelados, bebidas  
com sorvete, patês, salsas, 
molhos, e mais
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Funções

Bebidas por dia

Tipo de utilização e aplicação

Ótimo para uso em

Aplicações recomendadas
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As torradeiras comerciais 
Waring Commercial fornecem 

resultados uniformes com 
uma velocidade sem igual. 

Com torradeiras tradicionais 
para trabalhos leves a 

conjuntos para trabalhos 
pesados, toste mais de 

1000 fatias de pão comum 
por hora, torradas texanas, 

waffles congelados, e 
mais. Todas as Torradeiras 

Waring® Commercial são 
construídas para durar, com 

uma construção em aço 
inoxidável para trabalhos 

pesados, bandejas de farelos 
removíveis, e controles 

eletrônicos de tostagem.  
Torre a concorrência com o 

poder e a durabilidade da 
Waring Commercial!
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Conjunto de torradeiras comerciais  
para trabalhos pesados
CTS1000E*

•	 �Resultados super altos

•	 �Ultra rápida, tempo de aquecimento de 5 minutos

•	 �Grande abertura de 5 cm acomoda fatias de pão grossas e bagels

•	 �Função standby para economia de energia

•	 �Construção em aço inoxidável escovado, para trabalhos pesados

•	 �Luzes indicadoras: Ligado e Torradeira Pronta

•	 �Paineis laterais frios ao toque

•	 �Design compacto, para economizar espaço

•	 �Leve e portátil com alças para carregar termo isoladas

•	 �Controle de velocidade do conjunto para satisfazer todas as  
preferências de tostagem

•	 �230 VAC, 2700 W, 11,25 amps

•	 �CE, RoHS

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Torradeiras comerciais  
para trabalhos pesados
WCT805E*

•	 �Tosta uniformemente pães comuns,  
torradas texanas, waffles congelados e  
muitos outros alimentos

•	 �Quatro entradas para tostagem comum de 3 cm

•	 �Placas de aquecimento industrial facilmente 
substituíveis

•	 220 VAC, 50/60 Hz, 2400 W, 10,4 amps

•	 �380 fatias por hora

•	 �Controles de tostagem eletrônicos e alavancas para 
levantamento de controle do suporte

•	 �Bandeja de farelos segura para o lava louças

•	 �CE, RoHS

Torradeiras de combinação  
para trabalhos pesados
WCT815E*

•	 �Tosta uniformemente pães comuns, torradas texanas, 
bagels, waffles congelados e muitos outros alimentos

•	 �Duas entradas regulares de 3 cm para tostagem e 
duas entradas extra largas de 4 cm para bagels

•	 As entradas para bagels tostam apenas o lado cortado 
do bagel

•	 �Placas de aquecimento industrial  
facilmente substituíveis

•	 220-240 V, 1350 W, 8,8 amps

•	 �380 fatias por hora

•	 �Controles de tostagem eletrônicos e alavancas para 
levantamento de controle do suporte

•	 �Bandeja de farelos segura para o lava louças

•	 �CE, RoHS

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Torradeiras para trabalhos médios de 4 fatias
WCT708E*

•	 �Estojo em aço cromado escovado

•	 �Quatro entradas extra largas de 3,5 cm, ótimas para bagels

•	 225 fatias por hora 

•	 �Controles eletrônicos de tostagem

•	 �Quatro bandejas centralizadas automaticamente para pães

•	 �Bandejas de farelos removíveis

•	 �230 V, 50 Hz, 1800 W, 7,8 amps

•	 �CE, RoHS

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Hoje, sanduíches grelhados 
crocantes do tipo panini 

são apresentados em mais 
cardápios do que nunca. As 
Grelhas para Panini Italiano 

Waring Commercial, em 
modelos compactos, grandes 
e extra grandes, apresentam 

combinações de placas de 
ferro cruzadas e lisas para 
permitir que você cozinhe 

desde o panini perfeito  
até hamburgueres, frango, 

vegetais e muito mais.  
Grelhe qualquer alimento à 

perfeição com Waring.
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Grelhas para panini estilo italiano compactas  
Panini Perfetto/Tostato Perfetto 
WPG150E*/WFG150E*

•	 �WPG150E – Placas de ferro cruzadas para distribuição igual de calor e  
tempo de cozimento mais rápido

•	 �WFG150E – Placas de ferro lisas

•	 �Superfície de cozimento de 24 cm x 23,5 cm - ótima para panini grelhado, 
hamburgueres, frango, vegetais e mais

•	 �Corpo de aço inoxidável escovado e bandeja removível para gordura

•	 �Placa superior com dobradiças, balanço automático para acomodar alimentos  
de até 7,5 cm de espessura

•	 �Termostato ajustável para 298°C

•	 �Luzes indicadoras: Ligado e Pronto

•	 �Alças resistentes ao calor

•	 �230 VAC, 2100 W, 8,7 amps

•	 �CE, RoHS

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Grelhas para panini estilo italiano compactas  
Panini Supremo/Tostato Supremo
WPG250E*/WFG250E*

•	 �WPG250E – Placas de ferro cruzadas para distribuição igual de calor e tempo de cozimento 
mais rápido

•	 �WFG250E – Placas de ferro lisas

•	 �Superfície de cozimento de 37 cm x 28 cm - ótima para panini grelhado, hamburgueres, 
frango, vegetais e mais

•	 �Corpo de aço inoxidável escovado e bandeja removível para gordura

•	 �Placa superior com dobradiças, balanço automático para acomodar alimentos de até 7,5 cm 
de espessura

•	 �Termostato ajustável para 298°C

•	 �Luzes indicadoras: Ligado e Pronto

•	 �Alças resistentes ao calor

•	 �230 VAC, 2520 W, 10,4 amps

•	 �CE, RoHS

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Grelhas para panini estilo italiano  
Panini Ottimo/Tostato Ottimo
WPG300E*/WFG300E*

•	 �WPG300E – Placas de ferro cruzadas para distribuição igual de calor e tempo de 
cozimento mais rápido

•	 �WFG300E – Placas de ferro lisas

•	 �Superfície de cozimento de 43,25 cm x 23,5 cm - ótima para panini grelhado, 
hamburgueres, frango, vegetais e mais

•	 �Corpo de aço inoxidável escovado e bandeja removível para gordura

•	 �Placa superior com dobradiças, balanço automático para acomodar alimentos  
de até 7,5 cm de espessura

•	 �Termostato ajustável para 298°C

•	 �Luzes indicadoras: Ligado e Pronto

•	 �Alças resistentes ao calor

•	 �240 VAC, 2900 W, 12,1 amps

•	 �CE, RoHS
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A Waring Commercial 
estende sua linha de 

fritadeiras de imersão para 
certificar que é perfeitamente 

adequada para todos os  
fins - não importa quantos 

itens fritos estão no cardápio, 
e não importa quantos 

clientes venham até você! As 
novas fritadeiras de imersão 

para trabalhos pesados 
Waring apresentam uma 

cesta única e cestas duplas 
para permitir que você 

prepare grandes porções ou 
dois itens do cardápio ao 

mesmo tempo. Uma ampla 
variação de temperaturas 
permite que você cozinhe 

desde peixe e batatas a lula, 
batatas fritas e vegetais... até 

mesmo donuts. As opções 
são boas para o negócio, 

e em relação a fritadeiras 
de imersão, a Waring 

Commercial fornece a você 
mais do que nunca!

fritadeiras












 de imersão
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Fritadeira de imersão de 5 litros para trabalhos pesados
WDF1000E*

•	 �Inclui duas cestas duplas (TFB10) e uma cesta única (LFB10) –  
aço inoxidável com alças removíveis

•	 �Cobertura noturna (NC100) incluída

•	 �Elemento de aquecimento com dobradiças e tanque removível de aço 
inoxidável para uma limpeza mais fácil

•	 �Timer de 30 minutos e controle de temperatura variável até 200˚C

•	 �230 VAC, 2850 W, 12,4 amps

•	 �CE, RoHS

NOVO!

NC100
Capa noturna

LFB10
Cesta grande única

Acessórios bônus incluídos

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.

F
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Fritadeira de imersão dupla de 5 litros
WDF1000DE*

•	 �Inclui 4 cestas duplas (TFB10) e 2 cestas únicas grandes (LFB10) – aço inoxidável com 
alças removíveis

•	 �2 capas noturnas (NC100) incluídas

•	 �Elementos de aquecimento com dobradiças e tanques removíveis de aço inoxidável 
para uma limpeza mais fácil

•	 �Timers de 30 minutos e controles de temperatura variáveis até 200°C

•	 �230 VAC, 2850 W, 12,4 amps por aquecedor

•	 �CE, RoHS

NOVO!

NC100
2 Capas noturnas

LFB10
2 Cestas grandes únicas

Acessórios bônus incluídos

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.

fritadeiras












 de imersão
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* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.

Fritadeira de imersão de  
7,5 litros para trabalhos pesados
WDF1550E*

•	 �Inclui duas cestas duplas (TFB15) e uma cesta única 
(LFB15) – aço inoxidável com alças removíveis

•	 �Cobertura noturna (NC150) incluída

•	 �Elemento de aquecimento com dobradiças e tanque 
removível de aço inoxidável para uma limpeza mais fácil

•	 �Timer de 30 minutos e controle de temperatura variável 
até 200˚C

•	 �220-240 V, 2900 W, 13 amps

•	 �CE, RoHS

NC150
Capa noturna

LFB15
Cesta grande única

Acessórios bônus incluídos

NOVO!

Fritadeira de imersão  
dupla de 7,5 litros
WDF1550DE*

•	 �Inclui 4 cestas duplas (TFB15) e 2 cestas  
únicas grandes (LFB15) – aço inoxidável  
com alças removíveis

•	 �2 capas noturnas (NC150) incluídas

•	 �Elementos de aquecimento com dobradiças  
e tanques removíveis de aço inoxidável para 
uma limpeza mais fácil

•	 �Timers de 30 minutos e controles de 
temperatura variáveis até 200°C

•	 �220-240 V, 2900 W, 13 amps

•	 �CE, RoHS

2 Capas noturnas
NC150

2 Cestas grandes únicas
LFB15

Acessórios bônus incluídos

F
ritadeiras











 de imersão
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De compactos a convenientes 
a poderosos e eficientes, 

os Misturadores de Bebidas 
Waring Commercial 

produzem a mistura perfeita 
com facilidade e velocidade. 

A construção durável, para 
trabalhos pesados, suporta 
o uso diário, e a operação 

totalmente automática 
mantém a mistura sem 

esforço. Esta linha de 
produtos oferece montagem 

em parede, misturadores 
com pés e três cabeçotes, 

e motores comerciais 
embutidos variando de 
1,2 HP e 12.500 RPM 

para resultados rápidos e 
confiáveis. Waring fornece a 
mistura perfeita de energia, 

desempenho e possibilidade!
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Misturador de bebidas de 
cabeçote único
DME20M/DMX20M

Misturador de bebidas  
de fuso único
DME70M/DMX70M

Misturador de bebidas com  
três cabeçotes
DMC201DCAE*

•	 �Motor para trabalhos pesados de 2 velocidades  
(Alto-Baixo) abrigado em estojo emborrachado  
resistente a choques, para uma operação silenciosa,  
livre de problemas

•	 �Operação iniciar/parar totalmente automática

•	 �Estojo moldado em zinco, durável, revestido com  
pó de epoxi

•	 �Painel frontal exclusivo removível em aço inoxidável para 
uma limpeza mais fácil

•	 �Inclui dois agitadores

•	 �110 W, 0,5 amps

•	 �DME20M — 230 VAC, 50 Hz, CE

•	 �DMX20M — 230 VAC, 50/60 Hz, Não-CE

•	 �Inclui CAC20, 28-oz. copo do misturador  
em aço inoxidável

•	 �RoHS

•	 �2 velocidades: Alta 20.000 RPM, Baixa 15.000 RPM

•	 �Operação iniciar/parar totalmente automática

•	 �Estojo de motor comercial/trabalhos pesados moldado com 
acabamento esmaltado/emborrachado resistente a choques

•	 �Rolimã lacrado pelo tempo de vida do aparelho

•	 �Painel frontal exclusivo removível em aço inoxidável para uma 
limpeza mais fácil

•	 �Dois agitadores incluídos: agitador em borboleta e  
agitador sólido

•	 �Copo de malte de aço inoxidável de 28 oz  
(0.83 litros) incluído

•	 �110 W, 0,5 amps

•	 �DME70M — 230 VAC, 50 Hz, CE

•	 �DMX70M — 230 VAC, 50/60 Hz

•	 �RoHS

•	 �Motores comerciais de alto desempenho, 1 pico de entrada HP,  
2 velocidades – 24.000 RPM no Alto

•	 �Estojos para motor moldados em metal para trabalhos pesados

•	 �Operação iniciar/parar totalmente automática

•	 �Painel de respingos de aço inoxidável pesado

•	 �230 VAC, 50 Hz, 360 W, 1,56 amps

•	 �CE, RoHS

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Sempre esteja preparado 
para servir bebidas populares 

e saudáveis no apertar 
de um botão. Centrífugas 

de Suco para trabalhos 
pesados e Espremedores 

Cítricos Waring Commercial 
produzem rapidamente 

grandes volumes de suco 
puro e natural. Incluem 

segurança e são silenciosos, 
com sistemas de travas para 

operação segura e motores 
poderosos de drive direto. Do 

espremedor de uso pesado 
de 1,3 HP, 13.000 RPM 

com ejetor de polpa até o 
espremedor compacto para 
bares, a Waring oferece as 

ferramentas essenciais para 
todos os restaurantes, bares 

ou centros de saúde.
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Espremedor de Sucos para trabalhos 
pesados com Ejeção de Polpa
JEX450E*

•	 �Grande calha de alimentação de 7,5 cm e tigela para sucos de policarbono 
para trabalhos pesados

•	 �1+ HP, 1000 W — operações de 2 velocidades

•	 �Estojo de aço inoxidável escovado e policarbono

•	 �Cesta de extração de aço inoxidável com centro moldado em metal

•	 �Coletor de polpas fácil de remover

•	 �Trava tripla para uma operação segura

•	 �230 VAC, 50/60 Hz, 4,35 amps

•	 �CE, RoHS

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Espremedor de Sucos  
para trabalhos pesados
6001X

•	 �Converte rapidamente frutas e vegetais em  
sucos ricos, livres de polpas

•	 �A lâmina de aço inoxidável de ação flutuante acelera 
o fluxo de sucos com distribuição mais rápida  
das polpas

•	 �Cesta, tigela e tampa de extração em aço inoxidável

•	 �Estojo do motor em policarbono

•	 �230 VAC, 50 Hz, 1,4 amps

•	 �CE, RoHS

Anexo cítrico  
para 6001X
PCA45
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Espremedor Cítrico para 
trabalhos pesados
JX40CE

•	 �Motor silencioso, para trabalhos pesados  
e drive direto

•	 �Coletor de suco de aço inoxidável com fluxo grande

•	 �Estojo de motor resistente de policarbono com pés 
amortecedores de vibração

•	 �O espremedor universal faz sucos de todas as  
frutas cítricas

•	 �230 VAC, 50 Hz, 2,7 amps

•	 �CE, RoHS

Espremedor para Bares
BJX240

•	 �O design compacto cria um centro de lucros com 
pouco espaço

•	 �Motor com base para trabalhos pesados, silencioso

•	 �Espremedor adaptável para todas as frutas cítricas

•	 �Tigela de sucos, espremedor são removíveis para 
uma melhor limpeza

•	 �Inclui recipiente para servir de 1 litro (não mostrado)

•	 �230 VAC, 50 Hz, 110 W, 0,5 amps

•	 �CE, RoHS
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Waring Commercial 
continua a oferecer itens 

especializados novos e 
inovadores para ajudar seus 
negócios a responderem às 

tendências sempre  
em mudança dos 

consumidores. Ligue o calor 
com fornos de convecção de 

alta energia, máquinas de 
waffle de alto desempenho 

e bocas de fogão extras e 
convenientes. Apimente as 
coisas com o novo moedor 

comercial de temperos 
enquanto seus convidados 

são entretidos com a 
pipoqueira comercial. Cada 

produto exclusivo fornece 
aos negócios comerciais 

mais capacidades de fazer os 
consumidores voltarem!
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Máquina de Waffle Belga Simples/
Duplo para trabalhos pesados
WW180E/WW200E

•	 �Estojo para trabalhos pesados moldado

•	 �Função rotatória para assar e tostar por igual

•	 �Placas triplamente revestidas não aderentes para fácil remoção do  
waffle e limpeza rápida

•	 �Elementos de aquecimento embutidos para controle preciso da temperatura

•	 �Sinais de alarme de áudio quando a unidade está pronta e quando o waffle está cozido

•	 �230 VAC, 50 Hz

•	 �CE, RoHS

WW180E
•	 �Produz até 25 waffles belgas por hora

WW200E
•	 �Novo design vertical para economizar espaço com luz Pronta independente
•	 �Produz até 50 waffles belgas por hora

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Forno de Convecção de 
Tamanho Médio
WCO500E

•	 �Funções de convecção para assar, tostar, assados, rotisseria e grelhados

•	 �Acabamento de aço inoxidável escovado para trabalhos pesados e interior  
completo em aço inoxidável

•	 �46 cm – cabe 4 assadeiras de tamanho médio

•	 �Inclui uma placa para assar/panela para escorrer e três bandejas para assar  
com cobertura de níquel

•	 �Janela de vidro temperado para visualização nítida

•	 �220-240 VAC, 50 Hz, 1700 W, 7,4 amps 

•	 �CE, RoHS

Moedor de Temperos  
Elétrico Profissional
WSG30E

•	 �Mói em grãos finos canela em pau, noz-moscada, pimenta 
do reino e muito mais em segundos

•	 �Alto desempenho com motor de qualidade 
profissional de 19.000 RPM

•	 �Estrutura resistente em aço inoxidável escovado 
com tampa com trava de segurança

•	 �Função PULSE para controlar facilmente a 
espessura da moagem

•	 �Inclui três tigelas de aço inoxidável 
completamente removíveis e seguros para 
o lava louças com convenientes tampas 
para armazenagem

•	 �Lâminas duráveis de aço inoxidável

•	 �230 VAC, 50 Hz, 175 W, 0,76 amps

•	 �CE, RoHS

* Favor observar que os itens com asterisco são fabricados na China e, a preços mais baixos, exigem quantidades mínimas para pedido.
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Afiador comercial de facas
WKS800E*

•	 �Duas rodas de esmerilhação (fino/grosso), uma roda de amolar 

•	 �Esmerilha em ângulos de 18–22˚ — os melhores ângulos recomendados pelos  
fabricantes de facas 

•	 �A roda de amolar também opera na direção inversa, permitindo uma remoção mais  
eficiente de bordas e polimento da lâmina 

•	 �Gaveta magnetizada sob a roda de esmerilhação captura restos de metais 

•	 �230 VAC, 50/60 Hz, 25 W, 0,1 amps

•	 �CE, RoHS
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Moedor de gelo comercial
IC20

Moedor de gelo comercial
IC70E*

•	 �Portátil e compacto

•	 �Motor silencioso para trabalhos pesados

•	 �O ajuste especial de altura fornece para 
recipientes de liquidificadores de 1 litro ou  
1,4 litros para bares, assim como uma 
variedade de outros tamanhos de recipientes

•	 �Tigela de 2,4 litros e funil inclusos

•	 �Grande abertura de calha para alimentação 
segura e contínua de cubos de gelo

•	 230 VAC, 50 Hz, 120 W, 0,5 amps

•	 �CE, RoHS

•	 �Motor ½ HP 

•	 �Lâminas moedoras de aço inoxidável para  
trabalhos pesados

•	 �Exterior em aço inoxidável escovado

•	 �Calha grande e funil para uma alimentação fácil

•	 �O recipiente cabe até 2,8 litros de gelo moído

•	 240 VAC, 50 Hz, 1,5 amps

•	 �CE, RoHS
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Item Descrição Compatível com...

AD1 Adaptador 1 L 24CB9EC, 24CB10C, 24CB9ET, CB15L

AD2 Adaptador 1 L HGB44E, HGB440, HGB25E, HGB250, MB24, MB24CE

CAC01 Tampa externa Apenas para o recipiente de policarbono de 2 L

CAC02 Tampa externa Para o recipiente de copoliéster sem BPA de 1,4 L ou 64-oz. 
Recipiente de aço inoxidável

CAC03 Tampa de duas peças Para o recipiente de copoliéster sem BPA de 1,4 L

CAC04 Tampa externa Para o recipiente de aço inoxidável de 1 L

CAC05 Tampa central Para CAC01, CAC02 e CAC04

CAC06 Vedação Para a tampa plástica de 4 L

CAC07 Tampa Para a tampa de 4 L

CAC08 Agitador borboleta DME20M, DMX20M, DME70M, DMX70M, 
DMC201DCAE

CAC09 Agitador sólido com rosca DME20M, DMX20M, DME70M, DMX70M, 
DMC201DCAE

CAC15 Tampa para liquidificador a  
quente - liquidificador de 2 L

HGB25E, HGB250, HGB500, HGB50E, HGB550, 
HGB55E

CAC19 Para o recipiente de copoliéster 
sem BPA de 1,5 L

com AD1: 24CB9EC, 24CB10C, 24CB9ET, CB15L com AD2: 
HGB44E, HGB440, HGB25E, HGB250, MB24, MB24CE, 
HGB500, HGB50E, HGB550, HGB55E

CAC20 Copo para malte de aço inoxidável DME20M, DMX20M, DME70M, DMX70M, 
DMC201DCAE

CAC21 Para o recipiente de copoliéster 
sem BPA de 1,4 L

HGB44E, HGB440, HGB25E, HGB250, MB24, MB24CE, 
HGB500, HGB50E, HGB550, HGB55E

CAC29 Para o recipiente de copoliéster 
sem BPA de 1,4 L

BB25EP, BB250, BB25ES, BB250S

CAC31 Para o recipiente de aço inoxidável 
de 2 L

HGB44E, HGB440, HGB25E, HGB250, MB24, MB24CE, 
HGB500, HGB50E, HGB550, HGB55E

CAC32 Recipiente de vidro de 1 L com AD1: 24CB9EC, 24CB10C, 24CB9ET, CB15L com AD2: 
HGB44E, HGB440, HGB25E, HGB250, MB24, MB24CE, 
HGB500, HGB50E, HGB550, HGB55E

CAC37 Para o recipiente de aço inoxidável 
de 1 L

BB25EP, BB250, BB25ES, BB250S

CAC54 Kit de reparo de roscas 
(liquidificador para bares de 1 L)

BB25EP, BB250, BB25ES, BB250S

CAC55 Kit de reparo de lâminas BB25EP, BB250, BB25ES, BB250S

CAC56 Kit de reparo de vedação BB25EP, BB250, BB25ES, BB250S

CAC57 Kit de reparo do gargalo BB25EP, BB250, BB25ES, BB250S

CAC59 Para o recipiente de copoliéster 
sem BPA de 2 L

HGB44E, HGB440, HGB25E, HGB250, MB24, MB24CE, 
HGB500, HGB50E, HGB550, HGB55E

CAC65 Kit de reparo BB25EP, BB250, BB25ES, BB250S

CAC66 Pacotes de filtros (200) 6001X
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Item Descrição Compatível com...

CAC69 Kit de reparo de roscas para liquidificador 
de 1,4 L

HGB44E, HGB440, HGB25E, HGB250, MB24, 
MB24CE, HGB500, HGB50E, HGB550, HGB55E

CAC72 Recipiente de 4 L com duas alças 24CB9EC/24CB10C/CB15L/CB15VE

CAC77 Tampa de borracha 24CB9EC/24CB10C/CB15L/CB15VE

CAC87 Para o recipiente de copoliéster sem BPA 
de 1,2 L

BB180PE, BB180SE, BB185PE, BB185SE, BB180L, 
BB180SL, BB185L, BB185SL

CAC88 Para o recipiente de aço inoxidável de 1 L BB180PE, BB180SE, BB185PE, BB185SE, BB180L, 
BB180SL, BB185L, BB185SL

CAC95I Recipiente de copoliéster sem BPA The 
Raptor 2 L 

Série de liquidificadores MX Xtreme

CAC90I Para o recipiente de aço inoxidável de 2 L Série de liquidificadores MX Xtreme

CAC93I Para o recipiente empilhável de 
copoliéster sem BPA de 1 L

Série de liquidificadores MX Xtreme

SE500 Pequeno Abafador de Ruídos Série de liquidificadores MX Xtreme

SE1000 Grande Abafador de Ruídos Série de liquidificadores MX Xtreme

CAC116 Montagem de lâminas substituíveis CAC95I, Série de liquidificadores MX Xtreme

CAC119 Chave de rosca para montagem das 
lâminas substituíveis

CAC116, CAC95I, Série de liquidificadores MX 
Xtreme

CAC106 Recipiente de copoliéster sem BPA, de  
1,5 L completo com montagem de lâminas

Margarita Madness Série Elite

CAC117 Montagem de lâminas substituíveis Margarita Madness Série Elite, CAC106

CAC103 Tigela de trituração com tampa WSG30E

CBL10 Tampa para liquidificador a quente 24CB9EC, 24CB10C, 24CB9ET, CB15L

LFB10 Cesta grande para fritadeira WDF1000E, WDF1000DE

LFB15 Cesta grande para fritadeira WDF1550E

NC100 Capa noturna WDF1000E, WDF1000DE

NC150 Capa noturna WDF1550E

SS715 Para o recipiente de aço inoxidável de 1 L HGB44E, HGB440, HGB25E, HGB250, MB24, 
MB24CE, HGB500, HGB50E, HGB550, HGB55E

TFB10 Cesta dupla pequena WDF1000E, WDF1000DE

TFB15	 Cesta dupla pequena WDF1550E

WCG505TX Tigela para picar e capa para tigela  
para picar

WCG75E

WCG506TX Tigela para triturar e capa para tigela 
para triturar

WCG75E

WCG501TX Lâmina de corte WCG75E

WCG502TX Lâmina de trituração WCG75E

WCO500RK Prateleira para formas tamanho médio WCO500E

WCO500TR Panela para assar tamanho médio WCO500E
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Item Descrição Compatível com...

WFP7K1 Lâmina S de aço inoxidável WFP7E

WFP7K2 Corpo destacável WFP7E

WFP113 Disco ralador fino de 2 mm WFP7E

WFP114 Disco triturador fino de 2 mm WFP7E

WFP115 Disco triturador médio de 4 mm WFP7E

WFP116 Disco fatiador fino de 2 mm WFP7E

WFP117 Disco fatiador médio de 3 mm WFP7E

WFP118 Disco fatiador padrão de 4 mm WFP7E

WFP119 Disco fatiador grosso de 6 mm WFP7E

WFP120 Disco picador quadrado médio 3x3 mm WFP7E

WFP121 Disco para batatas fritas de 6x6 mm WFP7E

WFP7K12 Conjunto de Tigelas de 7 peças WFP7E

WFP7K13 Capa para conjunto de tigelas WFP7E

WFP7K14L Empurrador grande e cobertura WFP7E

WFP7K14S Empurrador pequeno WFP7E

WFP7K14 Conjunto de desentupidores WFP7E

WFP14S1 Lâmina S lacrada WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S2 Conjunto de tigelas WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S3K Capa lacrada para conjunto de tigelas WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S4 Calha de alimentação contínua WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S5K Capa da calha de alimentação contínua WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S6K Empurrador grande WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S7 Empurrador pequeno WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S8 Dispersor WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S9 Corpo de discos para WFP14S10 e WFP14S12 WFP14SE, WFP14SCE

WFPSCK10 Corpo de discos para WFP143 a WFP149 WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S10 Disco Fatiador Ajustável WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S11 Disco Batedor WFP14SE, WFP14SCE

WFP14S12 Disco triturador reversível WFP14SE, WFP14SCE

WFP143 Disco ralador fino de 2 mm WFP14SE, WFP14SCE

WFP144 Disco triturador médio de 4 mm WFP14SE, WFP14SCE

WFP145 Disco fatiador fino de 2 mm WFP14SE, WFP14SCE

WFP146 Disco fatiador padrão de 4 mm WFP14SE, WFP14SCE

A
cess





ó

rios



 waringcommercial



















51

Item Descrição Compatível com...

WFP147 Disco fatiador grosso de 6 mm WFP14SE, WFP14SCE

WFP148 Disco fatiador extra grosso de 8 mm WFP14SE, WFP14SCE

WFP149 Disco para batatas fritas de 6x6mm WFP14SE, WFP14SCE

WSB25CSE Estação de recarregamento rápido e bateria WSB25E

WSB25BPE Conjunto de baterias 9.6v NiMH WSB25E

WSB50ST Eixo inoxidável de 30,5 cm Liquidificadores de imersão para 
trabalhos pesados série Big Stix 

WSB55ST Eixo inoxidável de 35,5 cm Liquidificadores de imersão para 
trabalhos pesados série Big Stix 

WSB60ST Eixo inoxidável de 40,5 cm Liquidificadores de imersão para 
trabalhos pesados série Big Stix 

WSB65ST Eixo inoxidável de 45,5 cm Liquidificadores de imersão para 
trabalhos pesados série Big Stix 

WSB70ST Eixo inoxidável de 53,5 cm Liquidificadores de imersão para 
trabalhos pesados série Big Stix 

WSBPPE Conjunto de força (Motor) para liquidificadores  
Big Stix

Liquidificadores de imersão para 
trabalhos pesados série Big Stix 

WSB01 Gancho de parede Big Stix Liquidificadores de imersão para 
trabalhos pesados série Big Stix 

WSBWP Conjunto de 2 batedores de aço inoxidável Liquidificadores de imersão para 
trabalhos pesados série Big Stix 

WJX50JC Copo para suco em policarbono com separador de 
espuma e tampa

JEX450E
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